® -

pir®uclle

LA PIZZA QUI REMUE LES SENS

Parce qu’un
poivron au;
voyage plus @®
que vous,
can’a
pas de sens.
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LA PIZZA QUI REHUE LES SENS
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Tous nos ingrédients sont issus de I'agriculture biologique
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B ‘1 Les entrées

i a Partagcr...oul pas

’ Pizzettie ala Pirouette 4
Pate au levain naturel et A |a sarriette - pistou maison

CEufs Mayonnasse 4
(Eufs de la ferme de Moguesouris - mayonnaise maisan
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Rilleties de pore 45
Préparées par Martin et Cécilia & 1a Ferme du Bois Suzin

suerine 3 1a Pirouctte 7

Saisie au four - guell de la ferme des 7 Chemins [égérement
citronné par nos soing - tomme de |a ferme de Grandlieu

.

camempbert roti 15

Elaboré par Julien 3 Rougé (44) avec le plus grand soin
riti dans notre four - préparé avec du miel de Loire-Atlantique
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Prix net en suros TIC service inclus
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Tous nos ingrédients sont issus de 'agriculture biologigue

Formule Midinette 115
Uniguement [e midi

% pizza + ¥ salade au choix, dans la méme assiette
(+1 chou au choix en dessert)

@ Formuie Mid:midinette 19
Uniguement le midi

i pizza + % salade au choix, dans la méme assiette
(+1 chou au choix et 1 café)

1 sirop + 1 petite pizza + 1 dessert 105
(mousse au chocolat ou 1 boule de glace)

Prix net en euras TIC service inclus

FORMULES
® |



Tous nos ingrédients sont issus de 'agriculture biologique

- =
PIZZAS de Saison
Pascal E 15
Base aubergine - graines de sarrasin - sauce mogette au poivre » tomates cerises
marinées a ['ail - pickles de carotte - compotée d'oignong » thym citron
Herué 16
Base courgette de Loire-Atlantigue - fromage crémeuy de la ferme des 7 Chemins « chévre
frais de la ferme de Beauregard - guell poivré de la ferme des 7 Chemins « pickles
d'oignons rouges - ciboulette ciselée
Jérémy 17
Base courgette de Loire-Atlantique « raclette de |a ferme de Grandlieu - camembert de
Rougé (44) + chair  saucisse au muscadet de |a ferme du Bois Suzin - pickles d'oignons
rouges « ciboulette ciselée
LES +
Légume 1,5 - Charcuterie 2,5 + Fromage 2,5 - OEuf de la ferme de Moquesouris 2,5
Salades
Erdre (M 14
Salade du jour - courgettes rities « carotte marinées citron-ail « radis rose « compotée
d'oignons rouges - tomate cerise - purée de mogette au poivre - coriandre - accompagnée
de pizzette au levain et & la sarriette et de notre pistou maison
Loire () 15

Salade du jour - betteraves - carotte marinées citron-ail - chévre frais de [a ferme de

Beauregard « tomme de la ferme de Grandlieu - guell de la ferme des T Cheming poivré &

la menthe « accompagneée de pizzette au levain et 4 [a sarriette et de notre pistou maison
sSéure 11

Tomates anciennes « tomme de la ferme de Grandlieu « coppa de [a ferme du Bois Suzin -
tomates cerises - pickles d'oignans rouges « guell de |a ferme des 7 Cheming [égerement
citronné - ciboulette ciselée - accompagnée de pizzette au levain et a [a sarriette et de
notre pistou maison

Prix net en euras TIC service inclus

PIZZAS / SALADES
@®
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Tous nos ingrédients sont issus de 'agriculture biologique

Julien
Base tomate - mozzarella «<Fleur de Lait> de Rougé (44) + salade de saison

Base tomate - mozzarella <Fleur de Lait> de Rougé (44) - jambon blanc sans nitrite
de [a ferme du Bois Suzin - champignons bruns en lamelles

Stéphanie

Base tomate » tomme de la ferme de Belchamp « saucisse au muscadet de la ferme
du Bois Suzin » créme de champignons maison « salade de saison

Cédriec

Base tomate - mozzarella <Fleur de Lait» de Rougeé (44) - chorizo de la ferme du Bois
Suzin « guell de la ferme des 7 Cheming poivré « pickles d'oignons rouges

Matthieu

Base tomate - mozzarella «Fleur de Lait» de Rougé (44) « chiure frais de la ferme
de Beauregard « camembert fermier de Rougé (44) « bleu de la ferme de Brandlieu «
crémeuyx de la ferme des 7 Chemins

€écilia

Base tomate « tomme de la ferme de Belchamp -+ coppa de la ferme du Bois Suzin «
chévre frais de la ferme de Beauregard

Base tomate - mozzarella <Fleur de Lait» de Rougé (44) - poitrine fumée de la ferme
du Bois Suzin - oeuf de la ferme de Hoguesouris - guell de la ferme des 7 Cheming
poivré « miel de Loire-Atlantique « pickles d'oignons rouges « sarriette

Les +

Légume 1.5 « Charcuterie 2,5 « Fromage 2,5 + DEuf de la ferme de Moguesouris 2,5

Prix net en euros TIC service inclus

PIZZAS
®

1,5

14

14,5

16,5

17

115

18
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Tous nos ingrédients sont issus de 'agriculture biologique

Nos desserts sont préparés chague jour par notre équipe de patissiers

LES ChOUuN 25
Caramel - chocolat - vanille - rose-frambaise « citron-meringué - chou du mois Tohou
1
3 choux
Panacotia 8
A lincrayable fromage blanc des 7 Chemins - fraise de pleine terre
de la Haye-Fouassiere
NMousse au chocolat 8
Tiramisu au ¢afé 8
Profiteroles 12
Des choux maison, la meilleure glace & la vanille du monde et des tonnes de chocolat
€afé gourmand 8
1 panna cotta + 1 chou + 1 petite mousse au chocolat + café au choix : espresse, allongé
0u americano
Thé gourmand 9,5
1 panna cotta - 1 chou - 1 petite mousse au chocolat - thé au choix
Boule de giace fermiére Thoe: Gy
: © 1 7 boulez : B 5
Parfums : vanille - chocolat - cassis - passion + caramel beurre salé E ’9

Prix net n euras TIC service inclus

DESSERTS
CJ
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Toutes nos boissons sont certifiées bio sauf nos eaux qui sont microfiltrées sur place

Sureau pétiliant 9
Ligueur de sureau Natirlich, le pétillant

naturel de Landron-Chartier (44) « eau

pétillante « menthe

Mojito Pirouette 9
Rhum ambré Distiloire (44) + menthe

Spritz 8.5
Vermouth rouge de Distiloire (44) «

Natirlich, le pétillant naturel de
Landron-Chartier (44) « eau pétillante

Basilicsmash 10
Gin « citron frais « sirop de sucre +
basilic pilé

Pirouctte mulie 105
Vodka - citron vert - ginger beer
menthe fraiche

Negroni 1,5
Gin + vermouth rouge de Distiloire (44) +
bitter artisanal - zeste d'orange
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Rhum ambreé 9
Le rhum de Distiloire (44)

Armagnac organic 12
Maison Dartigalongue
Servi  la pipette

Biéres
De la brasserie du Bouffay (44)

orge du BourFay (1]
Blonde - Alc. 5% - 33cl

Bianche du Boufsay 6
Blanche « Alc. 5% « 33cl

SOFES 33

Toutes nos boissons sont faites maison

Limonade q
Citran jaune, verveine

€ola 4,5
Noix de cola, rapadura, vanille, verveing

Cinger Bird 45
Gingembre » poivre de Madagascar
piment oiseau

naté vert 45
Feuilles de maté vert « cassis

Spritzsansalcool 45
Gentiane sauvage + orange amere +

herbes et épices @
Thé giacé 4.5

Thé au jasmin » feuilles de cassis «

hibiscus

FEgueite 5

Feuilles de figuier « fleurs de sureau

Fraise . grenading . myrtille . menthe . péche - citron

A I'eau piate 35
A l'eau pétillante {

Microfiltrée et gazéifiée sur place, T7cl

4,5

Prix net n euras TIC service inclus

BOISSONS FRAICHES
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@ Bio &5 Biodynamigues

BIames moid {209
Chardonnay ¢ 26 &
Domaine des Cognettes (44)

Vin de France

Les Parcelies ¢ 28 1
Domaine des Hautes Nodlles (44)
Huscadet Cdteaux de Grandliey

nmphibolite B8 35 8,5
Jo Landron (44)
Huscadet Sevre et Maine

Champtoceaun ¢ 35 85
Landron-Chartier (44)
«Muscadet= coteaux de la Loire

corges # 39 g
Domaine des Cognettes (44)
Muscadet Séwre et Maine Gorges

Raisin de I’amitié B 40 “
Damien Luregu

Savennieres

Chenin

LaRosée B 26 6
Domaine Jo Landran (44)

Vin de France

Pinat noir

Bon Vivant ¢ 29 T
Chateau de Roguefort

AOC Cdtes de Provence

Grenache, Syrah, Cinsault, Mourvedre.

Prix net en euras TIC service inclus

VINS
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@ Bio B3 Biodynamigues

Rougcs e

Nobis ¢ 26
Domaine de I'tcu (44)

Vin de France

Syrah

Hurluberiu ¢ 29
Sebastien David (37)

Vin de France

Cabernet franc, Grenache et Syrah

Clos des Chataigniers & 32
Domaine des Jumeaux (85)

IGP Val de Loire et Vendée

Pinat Noir

Les Traveés & 32
Coteaux des Travers

AOC Rasteau

Grenache, Syrah et Mourvedre

Chateau Moulin de Ia Crangére o 35
Alice Lafon

Appellation Saint Emilion Grand cru

Merlot

et
Ectillants

Natiirlich ¢ 30
Domaine Landron Chartier (44)

Vin de France

Folle Blanche et Pinot Hoir

carted’or ¢ 59
Domaine Drappier

Champagne Extra Brut

Pinot noir, Chardonnay, Meunier

Prix net an euros TIC service inclus

VINS
03
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Toutes nos boissons chaudes sont certifiées bio
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BOiSSONSs auch’

€afés Infusions
Drigine Mexique, torréfid artisanalement 2 Nantes & TheEs
ESDYcsso 24 Sélectionnés par nos voisins de Théine

Thés verts 4.1
nilongé

& Thés noirs 4.1
Americano 24 TiaReE 41
EREE NDISeike 2.4 Récaltées et assemblées par Violaine 3 Monbert (44)
caféiatte 3.9 -
: BOiSSONS

CaApDUCING 3,9 gourmandes
Douiia 4 Lait d"avoine +0,60 « Lait de Bretanne Pie Noire

de la ferme des 7 chemins + 0,60 ®
Latte macechiato 42

Wéritable 4.9
Fiat white 4,5 chocoiat chaud

Hommage & la Maison Grimaud
C€afé viennois 4,6 #

chai iatte
Latte vanille 4,7 4.6

Dirty chai 5.8

Chai latte + espresso

Riatcha Iatte 55
Uji Matcha appellation contrlée

Matcha latte 59
vanilic

Uji Matcha appellation contrélée

Prix net an euras TIC service inclus

BOISSONS AUCH’



